Menu per gruppi di 2 o pin persone
MENV SAN GIUAN

ANTIPASTT

Misto di salumi al tagliere con gnocco fritto - Nervetti in insalata
Brigante fasciato con pancetta - Tartare 41 luganega su pane caldo
Polenta e zola - Sformatino di verdure con crema al taleqgio

PIATTO UNICO
Risotto mantecato alla milanese con ossobuco  oppure
Ossobuco con polenta

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 2800 cad. (acqua e % litro vino rosso inclusi)

MENT SELVAGGINA

ANTIPASTT
Petto d oca

Prosciutto di cervo
Salame di cinghiiale

PRIMO PLATTO
Rusotto con pernice

SECONDO PLATTO
Cinghiale e capriolo con polenta

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 4000 cad. (acqua e % litro vino rosso inclusi)



MENT BELGORA minimo per 2 persone

ANTIPASTT

Misto di salumi al tagliere con gnocco fritto

PBrigante fasciato con pancetta - Nervetts in insalata
Tartare di lyganega su pane caldo - Polenta e zola

PRIMO BLS
Risotto mantecato alla monsese (con luganega)
Ravioli ai funghi porcini

SECONDO
Vitello arrosto con patate al forno

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 2800 cad. (acqua ¢ % litro vino rosso inclusi)

MENT BREGOGLIO minimo per 2 persone

ANTIPASTI

Misto di salumi al tagliere con gnocco fritto

PBrigante fasciato con pancetta - Nervetts in insalata
Tartare di lyganega su pane caldo - Polenta e zola

PRIMO BLS
Risotto mantecato con radicchio e scamorsa
Grocchi ripent speck e brie

SECONDO
Spredini di carne con patate al forno

DOLCE ¢ CAFFE’



€ 31.00cad, (acqua ¢ % litro vino rosso inclusi)

MENT FAMETA minimo per 2 persone

ANTIPASTT

Misto di salumi al tagliere con gnocco fritto
Brigante fasciato con pancetta

Nervetts in insalata

Tartare di lyganega su pane caldo

Polenta pasticciata

Jortino at funghi porcini con crema allo zafferano

PRIMO BLS
Risotto mantecato alla Valtellina (con formaggio Bitto e vino Sassella)
Penne con speck e funghi porcint

SECONDO
Tagliata di manzo ai ferri con rucola e grana con patate al forno

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 33.00cad. (acqua e % litro vino rosso inclusi)

MENT BABY € 16.00

PRIMO
Penne al pomodoro o Risotto alla milanese

SECONDO
@Bistecca tmpanata con patatine fritte

DOLCE
Gelato

Brbita



MENT PES (su prenotazione almeno 24 ore prima minimo
per 2 persone)

ANTIPASTT

Pepata di cozze

Timballo di provra con patate
Gambert alla catalana
Frittura di acquadelle

PRIMO
Rusotto mantecato con caprino e capesante

SECONDO
Bransino ai ferrt con zucchine grigliate

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 35.00 cad. (acqua e % litro vino bianco o rosso tnclusi)

MENTU PES GROS (Su prenotazione almeno 24 ore prima
min. per 2 )

ANTIPASTT

Pepata di cozze

Capesante gratinate
Spiedino di gambert

Jartare di tonno con verdure
Polenta e seppie

PRIMO
Risotto mantecato alle aragostelle



SECONDO
Astice alla catalana

DOLCE ¢ CAFFE’

€ 4800 cad, (acqua e % litro di vino rosso o bianco inclusi)

APPETIZERS - ANTIPASTI
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Assortment of cured meats with fried dumpling - Misto salumi
€9.00

Parma fham -  (Crudo di Parma al coltello € 9.00

Dry-salted beef from Valtellina — Bresaola della Valtellina € 7.00
SmoRed ham from Tirolo - Speck del Trentino € 7.00

Salads and nerves - Nervettiin insalata € 6.00

Cheese from Sardegna wrapped with bacon (hot) — Brigante
fasciato € 6.00

Fresh sausage on toast - Tartare di luganega su pane caldo € 6.00
Porcini mushrooms pudding with saffron sauces -Tortino ai
funghi € 8.00

Tomato bruschettas - Bruschette al pomodoro € 5.00

Mixed bruschettas - Bruschette miste € 6.00

Commeal porridge with blue-cheese - Polentae zola € 5.00

Vegetables pudding with cheese taleggio sauce - Sformatino
verdure € 7.00



Mixed hors d’oeuvre - Antipasto misto terra € 14.00

Flan of potatoes and octopus - Timballo di piovra e patate € 10.00
Shrimps, rucola salad, Parmesan cheese, tomatoes- Insalata di
gamberi € 12

Scallops au gratin - (Capesante gratinate € 10.00

Commeal porridge with cuttlefish - Polenta e seppie € 10.00
Shrimps catalana style - Gamberialla catalana € 12.00

Mixed starter sea - Antipasto misto mare € 18.00

FIRST COURSES - PRIMI PIATTI
P
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Rjisotto milanese style with beef bone-narrow - Risotto con
ossobuco € 14.00

Rjisotto with saffron and strand of licorice — Rijsotto e fili
liquirizia € 9.00

Risotto with saffron and sausage - Risotto alla monzese € 9.00
Risotto with red chicory and scamorza — Risotto radicchio
scamorza € 9.00

Risotto with porcini mushrooms - Risotto con funghi porcini €

12.00



Rjisotto with Bitto cheese and Sassella wine - Risotto Valtellina
€11.00

Rjisotto with red chicory and Barolo wine - Risotto radicchio e
barolo € 9.00

Pasta quills with deer ragout - Pennette al sugo di cervo € 10.00
Noodles with boar ragout - Fettuccine al sugo di cinghiale €
11.00

Ravioli with porcini mushrooms - Ravioli ai funghi porcini € 10.00
Small green dumplings with smoRed ham from Tirolo - Spatzle
€8.00

Dumplings stuffed with smoked ham and brie cheese -Gnocchi
ripieni € 9.00

Black risotto with cuttlefish - Risotto nero con seppie € 12.00
Risotto with shrimps and asparagus - Risotto gamberie asparagi
€12.00

Risotto with sheep’s cheese and scallops - Risotto caprino
capesante € 12.00

Spaghetti with clams - Spaghetti alle vongole € 12.00

Noodles with shrimps and tomatoes -Tagliolini gamberi e pomodori

€12.00



MAIN COURSES - SECONDI PIATTI
P
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Beef bone-marrow with commeal porridge - Ossobuco con polenta
€ 14.00

Meat Rebabs with baRed potatoes - Spiedini di carne con patate
€12.00

Milanese veal chop (breaded) - (Cotoletta alla milanese € 15.00
Grilled fillet of beef - Filetto di manzo alla griglia € 14.00

Fillet of beef with green pepper - Filetto di manzo al pepe verde €
15.00

Fillet of beef Voronoff style ( mustard sauce) - Filetto
Voronoff € 15.00

Fillet of beef with porcini mushrooms - Filetto con funghi porcini
€18.00

Fillet of beef with blue-cheese sauce - Filetto di manzo allo zola €
15.00

Sliced beef with Rosemary -Tagliata di manzo alla Robespierre €
10.00

Sliced beef with porcini mushrooms - Tagliata di manzo con porcini
€15.00

Sliced beef with rucola salad, tomatoes and parmesan cheese



Tagliata di manzo con rucola, pomodorini e grana € 13.00

Roast shank of pork with baked potatoes - Stinco con patate €
10.00

Grilled pork chops with commeal porridge - (Costine con
polenta € 9.00

Boar with commeal porridge - (inghiale con polenta € 14.00
Grilled sea-bas - ®Branzino aiferri €12.00
Grilled shrimps sRewers - Spiedini di gamberi alla griglia € 12.00

Fish fry with courgettes - Fritto misto con zucchine € 14.00
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SIDE DISHES - CONTORNI

Mixed salad - Insalata mista € 3.50

Green salad - Insalata verde € 3.00

Baked potatoes - Patate al forno € 3.00

French fries - QPatate fritte € 3.00

White beans with red onion - Cannellini con cipolla rossa € 3.50
Commeal porridge - Polenta € 3.00

Tomatoes - Pomodorini € 3.50

Grilled vegetables - Verdure alla griglia 4.00



SALADS - INSALATONE € 6.00

Caprese (with tomatoes, mozzarella, oregano and basil)

Oss Bus (with lettuce, mozzarella, tomatoes, tuna, corn and
olives)

Magna e tas (wWith lettuce, tomatoes, tuna, carrots,
courgettes and capers )

Ciciara Minga: red chicory, green salad, mozzarella, tomatoes
and anchovies

Barlafus (green salad, parmesan cheese, tuna, tomatoes and
palm keart)



ANTIPASTI XOJIOAHBIE U I'OPAYHE 3AKYCKH

SALUMI MISTI CON GNOCCO FRITTO
CAJIFOMU MUCTU (ACCOPTU UTAJIBAHCKHUX KOJIFAC C HBOKO ®PUTTO)

((ITAPMCKASI BETYMHA, MOPTAJIEJUIA, BPE3AOJIA ,MUJIAHCKASI KOJIBACA ,CAJIO, CHIPOBSUIEHASI BETUMHA(
KOPPA))

NERVETTI IN INSALATA
HEPBETTH (XOJIOJEL 10 UTAJIPAHCKH )

TARTARE DI LUGANEGA

TAPTAPE JIH JIVTAHETA (PYMSHBIE XPVCTSIHUE EPYCKETTE C IIMKAHTHBIM KOJIBACHBIM ®APLIEM
(CAJICHYYEH))

BRESAOLA DELLA VALTELLINA
(BPE3AOJIA U3 BAJITEJIJIMHBI)

BRIGANTE FASCIATO CON PANCETTA
BPUTAHTD (HE)KHBIE MUHH PYJIETbI U3 ChIPA ** BPUTAHTE” U BEKOHA 3ATIEYEHHBIE B JIYXOBKE)

SPECK DEL TIROLO
(TUPOJIbCKHH CIIDK)

BRUSCHETTE AL POMODORO

BbPYCKETTE AJIb POMO/IOPO (LIOL’KAPUCTBIE XPYCTALUIHE BPYCKETTE CO CJIAAKUMU IIOMUJ[OPAMA YEPPU
U OPUT'AHO)

BRUSCHETTE MISTE

BPYCKETE MUCTE (IIO[J’KAPHUCTBIE XPYCTAIJUE EPYCKETTE C CAJIOM, CBE)XKUMU IIOMUJJOPAMH YEPPH U
OPUT'AHO ITHKAHTHBIM KOJIBACHBIM ®APIIEM U [TAIITETOM U3 MACJIHH)

POLENTA E ZOLA
TIOJIEHTA U T'OPI'OH30JIA ((AIIIIETUTHAA KYKYPY3HAA KALIIA C TIHKAHTHBIM CbIPOM I'OPI'OH30JIA)

SFORMATINO DI VERDURE CON CREMA AL TALEGGIO

COOPMATHHO JJH BEPZIVPD (3AIIEKAHKA M3 OBOILLEH B CJINBOYHOM COYCE U3 APOMATHOI'O MATKOI'O ChIPA
TAJIEIDKHO)

TORTINO DI FUNGHI PORCINI CON CREMA ALLO ZAFFERANO
TOPTHHO JJH ®YHI'U [IOPYUHU (3AIIEKAHKA U3 BEJIBIX 'PU50B B ILIADPAHOBOM COYCE)

ANTIPASTI MISTI



ACCOPTHU UHTAJIBAIHCKHUX 3AKYCOK

PRIMI IIEPBBIE BJ1Y/IA PU3OTTO H IIACTA
RISOTTO CON OSSOBUCO

(PHUBOTTO 10 MUJIAHCKH C OCCOBYKO (PUC C LHADPAHOM U I'OBS)KEV F'OJIEHBIO , TYILIEHOH C
OBOLJAMU B TOMATHOM COYCE )

RISOTTO ALLA MONZESE

PHU30TTO 110 MUJIAHCKH (C LIA®PAHOM) U [TUKAHTHBIM KOJIBACHBIM ®APLIEM
RISOTTO ALLA MILANESE CON FILI DI LIQURIZIA

PHU30TTO C HIADPPAHOM U JIAKPUIJEH

RISOTTO VALTELLINA (CON FORMAGGIO BITTO E VINO SASSELLA)

PHU30TTO BAJIBTEJIMHA C CBIPOM BUTTO B APOMATHOM BUHE CACCEJIJIA
RISOTTO CON FUNGHI PORCINI

PHU30TTO C BEJIBIMU I'PUBAMH B APOMATHOM BYJIbOHE

PENNETTE AL SUGO DI CERVO

“IIEHHETTE “MAKAPOHDBI I10/] ®DUPMEHHBIM COYCOM U3 OJIEHHUHB!
FETTUCCINE AL SUGO DI CINGHIALE

“©OETTYHYYUHE “TIACTA II0]] COYCOM U3 KAFAHUHDBI

RAVIOLI CON FUNGHI PORCINI

PABHOJIH C HAYHMHKOH U3 BEJIBIX TPUEOB

RAVIOLI AI FORMAGGI

PABHOJIH C HAYMHKOM U3 CBIPOB 3 —-X THIIOB

SPATZLE (GNOCCHI VERDI TIROLESI)

CIIATLJJIE (THPOJIbCKHUE KJIELJKHU U3 IIIITMHATA C BEKOHOM )

GNOCCHI RIPIENI CON SPECK E BRIE

HBbOKH (KAPTO®EJIbHBIE KJIELIKU C HAYUHKOH U3 BEKOHA U HEXKHOI'O ChIPA BPHE)



SECONDI OCHOBHBIE MACHLIE bJ1Y/IA
OSSOBUCO CON POLENTA

(OCCOBYKO C ITOJIEHTOH — TOBS)KAA T'OJIEHB TYIIEHAS C OBAIJAMH B TOMATHOM COYCE C
AINTETUTHOH KYKYPY3HOH KAILIEH)

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA ©HJIE 'OBA/JUHBI HA I'PUJIE
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE

COYHOE I'OBS)KBE ®HJIE C 3EJIEHBIM ITEPI{EM W BPEH]IH

TAGLIATA DI MANZO CON FUNGHI PORCINI

TAJIBATA (HEXKHAA BBIPE3KA TEJIATHUHBI HA I'PUJIE C BEJIBIMU I'PUEAMH)
TAGLIATA DI MANZO ALLA ROBESPIERRE

TAJIBATA (BBIPE3KA TEJIATUHBI HA I'PUJIE C 3EJIEHBIO)

SPIEDINI DI CARNE

HTAIJIBIK I10- HTAJIBAHCKHU MACHOE ACCOPTHU

COTOLETTA ALLA MILANESE

KOTOJIETTA (OTBMBHAA TEJIATUHDBI B IIAHUPOBKE 110 MUJIAHCKH)
FILETTO DI MANZO CON FUNGHI PORCINI

QUIIE I'OBAJ[MHBI HA I'PUJIE C BEJIBIMU I'PUBAMU

FILETTO DI MANZO ALLA VORONOFF

QUIIE I'OBAJ[MHBI B MAT'KOM I'OPYUYHO-bPEH/IEBOM COYCE

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA POMODORINI E GRANA

TAJIBATA (TOBSKbA BHIPE3KA HA I'PHJIE C ITOMHIOPAMM YEPPH , PYKKOJIOH U [TAPME3AHOM)
BRASATO

BPA3ATO ( HEJKHAA TEJIATHHA TYIIIEHAA B BUHE 1 OBOIL[AMH)

STINCO CTHHKO ( 3AIIEYEHHAS CBUHAA I'OJIEHD)

CINGHIALE CON POLENTA

YUHTHAJIE (TYIIEHOE B BUHE ®UJIE KABAHA U OBOIJAMH C KYKYPY3HOH KAIIIEH )
COSTATA DI ANGUS IRLANDESE AI FERRI

KOCTATA ( CTEHK I'OBAJHHBI HA TPUJIE “AHI'YC”)





