
osteria 
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meda                
 

Oster ia  OSS BUS 
Vico lo  Comunale  4    20036 Meda –Mi-  

Tel .  0362.170.55.28  -   345.8556144 
 

MENU  1 
 
 

  ANTIPASTO 
Strudel  di verdure con salsa al formaggio 

 
 

 
 

PRIMO  
Gnocchi di patate gratinati ai funghi porcini 

 

 
 

SECONDO  
 

 Arrosto di vitello alle olive e prosciutto crudo  
con patate alla salvia e zucchine trifolate 

 
 

DOLCE 
Panna cotta con salsa di fragole  

 
CAFFE’  

 
 

 
 
Coperto, acqua e vino  rosso della casa 
Costo a persona € 25.00 
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MENU  2  
 

  ANTIPASTI  
Misto di salumi al tagliere con sott’olii 

Crema di polenta con funghi porcini 
 
 

 
 

 
PRIMO BIS 

Risotto mantecato alla monzese (con luganega) 
Pasticcio di crespelle al radicchio  

 
 

SECONDO  
Carré di vitello arrosto con patate gratinate e verdure al burro 

 
DOLCE 

Semifreddo all’amaretto  
 

CAFFE’ 
 
 
 

Coperto, acqua e vino  rosso della casa 
Costo a persona € 30.00 
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MENU 3 
 

  ANTIPASTI  
Pane alle olive con filetti di trota affumicata 

Insalata di seppie e verdure  
 
 

 
 

PRIMO BIS 
Risotto alla milanese con gamberi 

Trofie con vongole veraci e bottarga 
 

 
 

SECONDO 
Filetto di orata ai frutti di mare con patate al vapore 

 
DOLCE 

Coppa di frutta 
 
 

CAFFE’ 
 
 
 

Coperto, acqua e vino bianco della casa 
Costo a persona € 30.00 
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MENU 4  

 
  ANTIPASTI  

Insalata di gamberi e melone 
Piovra con rucola, carote e asparagi 

 
 

 
 

PRIMO BIS 
Risotto con caprino e capesante   

Pennette con tonno fresco e melanzane  
 

 
 

SECONDO  
Coda di rospo al forno con pasticcio di patate e porri 

 
 

DOLCE 
Coppa di frutta  

 
 

CAFFE’ 
 

 
 
 
Coperto, acqua e vino bianco della casa 
Costo a persona € 30.00 
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MENU 5 
 

  ANTIPASTI  
Crostoni di pane caldo con salmone e spada affumicati 

Pizzette di polenta con seppie 
Capesante e gamberi gratinati 

 
 

 
 

PRIMO BIS 
Risotto con scampi e carciofi    

Gnocchetti verdi con pomodoro fresco e calamaretti  
 

 
 

SECONDO  
Filetto  di branzino con verdure  all’aceto balsamico 

 
 

DOLCE 
Semifreddo con semi di papavero e cannella 

Piccola pasticceria  
 
 

CAFFE’ 
 

 
 
 
Coperto, acqua e vino bianco della casa 
Costo a persona € 35.00 
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MENU   6 

  
  ANTIPASTI  

Insalata di mare 
Sformatino di erbette con salsa al taleggio 

 
 

 
 

PRIMO BIS 
Risotto nero con seppie alla veneta   

Maltagliati con cozze e vongole  
 

 
 

SECONDI (due portate) 
Calamari ripieni in umido 

Filetto di vitello con speck e porcini 
 
 

DOLCE 
Budino di cioccolato e fragole  

 
 

CAFFE’ 
 

 
 
 
Coperto, acqua, vino bianco e rosso selezionati dalla nostra cantina 
Costo a persona € 40.00 
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MENU 7 

 
 

  ANTIPASTI  
Culatello, crudo di Parma e scaglie di parmigiano 

Petto d’anatra su crostoni di pane caldo 
 
 

 
 

PRIMO (due portate) 
Risotto con le quaglie   

Canederli di ricotta con puré di pomodoro crudo  
 

 
 

SECONDO  
Filetto di angus irlandese con salsa al Pinot nero,  

 patate Anna e carote alla crema 
 
 

DOLCE 
Coppa all’ananas  

 
 

CAFFE’ 
 

 
 
Coperto, acqua vino bianco e rosso selezionati dalla nostra cantina 
Costo a persona € 40.00 
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